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mule, Enwe zijn niet duurder dan
the Foodmaker.”

Exki heeft nu tien restaurants,
waarvan twee— binnenkort drie —
in de Italiaanse stad Turijn, waar
cen lokale ondernemer de keten in
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ging in zee met een franchisenemer
voor het zuiden van Belgié, waar-
door de bestaande restaurants in
Brussel en Antwerpen de komende
maanden worden aangevuld met
vestigingen in Waver (mei), Lou-
vain-la-Neuve (september) en Na-
men en Luxemburg (nog geen da-

illen bestuderen, hoeven gewoon maar een kijlkje te ne-
uick, McDonalds en Pizza

:n snelgroeiend marktsegment dat bekendstaat als ‘fast casual’, of gezonde fastfood.

4 zes bijkomende vestigingen ope-
nen — van een daarvan is het con-
tract getekend. De eerste franchise
gaat eind april open in Maasmeche-
len, in het Value Retail Outlet Cen-
ter. In mei staat Brugge op het pro-
gramma, in juli de Bolivarplaats in
Antwerpen.” Later dit jaar trekt het
bedrijf over de taalgrens met een
opening in Louvain-la-Neuve. Op
termijn hoopt Van Hool ook in alle
grote provinciesteden te openen:
, Leuven, Hasselt, Roeselare, Me-
chelen, eventueel een tweede vesti-
ging in Gent. Als het concept wat
meer bekend raakt, kunnen we 0ok
aan de kleinere steden gaan den-
ken.” En ja, ook The Foodmakers
zou graag in het buitenland begin-
nen. ,,Nog dit jaar willen we een
master franchise voor Frankrijk on-
dertekenen.”

Beide ketens zeggen voldoende
gekapitaliseerd te zijn om al die
openingen te financieren. Wat ze
overigens ook gemeen hebben, is
dat ze kunnen terugvallen op aan-
deelhouders en bestuurders die niet
alleen kapitaal, maar ook knowhow
en cont(r)acten aanbrengen. Bij the
Foodmaker zijn dat enerzijds de
Fransman Remi de la Fon, met een
achtergrond in de bakkerijsector
(Croissanterie de France), en ander-
zijds Philippe Woitrin. Hij is de top-
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